
GLI ANTIPASTI 

Tartare di filetto, spinacino, mayo alla senape,         
nocciola, gel di tuorlo e polvere di capperi		 	 	   19	
	 	 	 	 	 	  

Tortino di zucca, crema di Parmigiano Reggiano 30 mesi, 
crumble salato ai Porcini, polvere di Porcini ed  
estratto di erbe aromatiche	 	 	 	 	   		 	 	   16	
	  

Prosciutto di Parma “Gazzolo” 24 mesi in fonduta di 
Parmigiano Reggiano 30 mesi e funghi champignon		 	   16 

Tagliere di salumi della nostra Emilia              	   18 

L’erbazzone Reggiano	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 8 

Polentina fritta	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	    6	  

La pancettona stagionata 24 mesi di PODERE CADASSA		 	 6 

Il gorgonzola del caseificio A.CROCE	 	 	 	 	 	 	 6 

Il prezzo del Tartufo varia secondo mercato per informazioni chiedete ai nostri ragazzi  

PER INFORMAZIONI SU ALLERGENI ED INGREDIENTI DEI VARI PIATTI CHIEDERE LA LISTA AL PERSONALE DI SALA 



I PRIMI PIATTI 

Gramigna paglia e fieno al ragù di salsiccia		 	 	   13 

Tagliatelle di Romagna al ragù             		 	 	   13 

Tortelli verdi agli spinaci	 	 	 	 	 	 	 	 	   15 

Tortelli di zucca	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   15 

La Lasagna al forno della nonna Franca	 	 	 	 	   15 

Sedanini all’uovo al ragu di “sulzezza zala” modenese     
e pane fritto al Parmigiano	 	 	 	 	 	 	 	 	   15 

Gnocchi di patate gratinati al Taleggio e Porcini	 	   16 

LA PASTA&FAGIOLI CHE SPACCA: pasta mista di Gragnano, 
cannellini, borlotti, porcini, cavolo nero e tartufo 	  18 

I Cappelletti… in crema di pecorino di fossa di		 	 	
Sogliano ,aceto balsamico invecchiato e ristretto 		 	 	
di Lambrusco		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   19 

I Cappelletti in brodo tradizionale 	 	 	 	 	 	   19 



I SECONDI 

Spiedoni di carne al BBQ e salsa allo yogurt		 	 	   20	   

Il coniglio arrosto in casseruola alla contadina	 	   20 

Stinco di maialino da latte CBT, vellutata di         
ceci affumicati, verdure saltate e scalogno		         24 

Galletto ruspante, limone, erbe aromatiche e il suo     
fondo alla senape a l’Ancienne	 	 	 	 	 	 	 	   24 

La CICCIA ai ferri: 

Tagliata di Angus Irlandese	 	 	 	 	 	 	 	 	   26 

Filetto di Angus Irlandese	 	 	 	 	 	 	 	 	   33 

Tomahawk di Vacca Scottona 	 	 	 	 	 	 	   all’hg.7 

Fiorentina di Vacca Scottona		 	 	 	 	 	    all’hg.7 

La ciccia del giorno oggi è…		 	 	 	   	  all’hg.7/12 

I CONTORNI 
Le Patate in doppia cottura	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 6 

Verdure di stagione; oggi abbiamo…		 	 	 	 	 	 	 6 

Insalatina di radicchi e bruciatini all’aceto di Modena	 7 



I DOLCI  

La torta della Trattoria                            	   7 

Come la zuppa inglese !	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   7 

Oggi il dolce del giorno è…	 	 	 	 	 	 	 	 	   8 

Il gelato…quello vero; servito al carrello  		 	   	  9 

La ruota panoramica	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  10 

	 	 	 	 	    	 

	 	 	 	 	  

	 	 	 	 	   VINI DOLCI 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	    Bottiglia    Calice 

Moscato d’asti                     	 Prunotto	                	17   5 

Innamorato Albana di Romagna 	 	 	 	  Poderi Morini	 	 	 	 38	  9 

Rubacuori Sangiovese		 	 	 	 	  Poderi Morini	 	  	 	 38	  9 

Muffato della Sala Blend uve bianche muffate	  Castello della Sala	 	 50   11 

Kaloro Moscato di Trani		 	 	 	 	  Tormaresca		 	 	 	 28	  7 

Moscato di Pantelleria Zibibbo Liquoroso	  Lago di Venere		 	 	 35	  8 

Ben Rye Zibibbo		 	 	 	 	 	  Donnafugata	 	 	 	 90   11 

	 	 	  	 	     

Coperto, pane, servizio e tanto amore 4,50 

- I Cucchiaini a forma di PALETTA o VANGHETTA sono tanto carini ,ma si chiaman Pietro!!! -


	GLI ANTIPASTI
	I CONTORNI

